
D I N N E R
ancestral recipes

N E W  Y O R K  C I T Y

PARA LA MESA

OFRENDA GUACAMOLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Avocado hash , lime juice, onions , jalapeño, radish and cilantro macho.
Add salsas. . . $2.00

QUESO FUNDIDO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00
Three cheese fondue, avocado, pico de gallo, corn tortillas.
Add Chorizo or Mushroom. . . $3.00

QUESADILLA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00
Flour tortilla, Chihuahua cheese, epazote, salsa verde.
Add chicken. . . $3.00
Add steak. . . . . . $5.00

ELOTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Corn on the cob , cotija cheese, chipotle mayo, chile piquín.

ENSALADA DE BETABEL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14.00
Baked beets, walnuts, goat cheese, watercress, watermelon radish, cherry vinegar.

GOBERNADOR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Sautéed shrimps, Chihuahua cheese crust, avocado, sofrito.

ALAMBRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Grilled sirloin, onions, poblano peppers, Chihuahua cheese, salsa verde.

PESCADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00
Fish Baja style, chipotle mayo, flour tortilla, cabbage slaw, chile guajillo salsa.

ZUCCHINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$16.00
Butternut squash and zucchini sautéed , corn ,fried cheese, salsa puya.

CARNITAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$18.00
Braised pork, chile morita salsa , cucumber slaw.

CARNE ASADA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $34.00
Reserve Strip-loin, truffle cauliflower purée, shishito peppers, pearl onions, cilantro, 
chimichurri.

CHICKEN ENCHILADA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $24.00
Shredded chicken breast, mole verde,  queso fresco, sour cream, avocado.

 COLIFLOR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $26.00
Roasted cauliflower, pipián rojo, pico de gallo, chickpeas.

 CHILE RELLENO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $27.00
Roasted poblano pepper, Tomate salsa , quinoa, butternut squash, manchego cheese.

 PULPO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $31.00
Grill octopus ashiote marinated, roasted Brussels sprouts, mashed potatoes, habanero 
ash.

AGUACHILE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$21.00
Octopus and shrimp ,habanero passion citrus , onions , cucumber, cherry tomatoes.

PLATANITOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Sweet plantains, queso fresco, salsa verde.

CAMOTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Sweet potato fries, Poblano cream salsa.

SHISHITO PEPPERS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Roasted with chile piquín, Japanese mayo, cotija cheese

RICE & BEANS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Red rice, queso fresco and black beans.

TRIO CHIPS & SALSA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Salsa verde, guajillo, habanero.

MAIN COURSE

LOS EXTRAS

We proudly make our tortillas, masas, 
salsa and moles in house

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

LOS TACOS
2 tacos per order

fig. (a)-. Elote

fig. (b)-. Queso Fundido

fig. (c)-. Tacos Gobernador



S AT U R D AY  &  S U N D AY
11:00 AM -  3:00 PM

SMOKY JALAPEÑO MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $13.00
Tequila, lime, agave, orange liquor, liquid fire, smoky salt.

PITCHER SMOKY JALAPEÑO MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . $75.00
Tequila, lime, agave, orange liquor, liquid fire, smoky salt.

PEACH BELLINI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
White peach, sparkling wine peach liqueur.

BLOODY MARIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00
Silver tequila, bloody maria mix.

RED SANGRIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Red wine-tequila punch.

HIBISCUS MIMOSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Hibiscus juice, orange bitters, sparkling wine.

BEER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Modelo Especial, Negra Modelo, Tecate, Pacífico.
 Michelada or Chelada . . . . . . . $11.00

FRESH JUICE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $5.00
Orange, Grapefruit, Tamarind.

B R U N C H
ancestral recipes

N E W  Y O R K  C I T Y

FOR THE TABLE

OFRENDA GUACAMOLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14.00
Avocado hash , lime juice, onions , jalapeño, queso fresco, radish and cilantro macho.

QUESO FUNDIDO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00
Three cheese fondue, avocado, pico de gallo, home made tortilla. 
Choice of chorizo, mushrooms or plain.

AVOCADO TOAST  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14.00
Mashed avocado, fried quinoa, sherry tomato, green salad.
Add  egg . . . . . . . . . . $3.00

LOS TACOS

ALAMBRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00
Grilled sirloin, onions, poblano peppers, Chihuahua cheese, salsa verde, rice and beans 
on the side.

TACOS DE PESCADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00
Tilapia Baja style, flour tortilla, cabbage slaw, chile guajillo salsa, rice and beans on the 
side.

LOS HUEVOS

HUEVOS RANCHEROS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00

2 tacos per order

Sunnyside up eggs, corn tostada, black beans, sour cream, salsa ranchera, queso fresco, 
avocado.

STEAK AND EGGS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $23.00
Grilled sirloin, sunny side eggs, house papas with mayo and queso, cilantro chimichurri.

EL BRUNCH

CHILAQUILES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00
Tortilla casserole, tomatillo salsa, sunny side up eggs, queso fresco, avocado, sour cream.
Add chicken . . . . . $4.00

QUESADILLA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00
Flour tortilla, chihuahua cheese, cream, salsa verde.
Add chicken . . . . $4.00
Add steak . . . . . . . $5.00

ENCHILADAS SUIZAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00
Braised chicken, salsa roja, chihuahua cheese, queso fresco, black beans, avocado.

PAN DULCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00
Brioche bread, berries relish, caramelized walnuts, dulce de leche.

POBLANO BENEDICTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Two poach eggs, poblano cream salsa, house papas with mayo and queso, english mu-
ffins, shredded chicken breast.
Add  chorizo . . . . $3.00

HUEVOS DIVORCIADOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Sunny side eggs, corn tortillas, mole verde and salsa roja, queso fresco, sour cream, 
avocado.
Add  chorizo . . . . $3.00

PLATANITOS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Sweet plantains, queso fresco, salsa verde.

RICE & BEANS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Red rice, queso fresco and black beans.

LOS EXTRAS

DRINKS

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

CAMOTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Sweet potato fries, poblano cream salsa.

TRADITIONAL MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $11.00
Add flavor . . . . . . . . . . . . $2 extra (mango, prickly pear, cucumber, passion fruit)

PITCHER TRADITIONAL MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . $70.00
Add flavor . . . . . . . . . . . . $5 extra (mango, prickly pear, cucumber, passion fruit)

PITCHER RED SANGRÍA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $58.00

fig. (b)-. Queso Fundido

fig. (e)-. Avocado Toast

fig. ( f)-. Chilaquiles



TRADITIONAL MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Add flavor . . . . . . . . . . . $1 (mango, prickly pear, cucumber,passion fruit)

SMOKY JALAPEÑO MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $11.00

ANTOJITOS Y BOTANAS

GUACAMOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Avocado hash , lime juice, onions , jalapeño, radish and cilantro macho.
Add salsas . . . $2.00

NACHOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Corn chips, avocado, beans, chihuahua cheese, crema, pico de gallo.
Add chorizo . . . $2.00

QUESADILLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Flour tortilla, chihuahua cheese, salsa verde.
Add chicken . . . $3.00

TACOS DE PESCADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Tilapia Baja style, flour tortilla, cabbage slaw, chile guajillo salsa. (2 tacos per order)

TACOS DE POLLO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Adobo grilled chicken, Morita salsa, onion, cilantro. (2 tacos per order)

TACOS DE HONGO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Roasted mixed mushrooms, epazote, pico de gallo.  (2 tacos per order)

ELOTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $6.00
Corn on the cob , cotija cheese, chipotle mayo, chile piquín.

TOSTADA DE CAMARÓN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$10.00
Corn tostada, shrimps, avocado, cucumber, cocktail sauce.

BEER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $6.50
Modelo Especial, Negra Modelo, Tecate, Pacífico.
Michelada or Chelada . . . . . . . . $8.50

SANGRÍA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Red

Red & White.
WINES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00

DRINKS

E V E R Y D AY
4:00 PM -  7:00 PM

H A P P Y
H O U R

ancestral recipes

N E W  Y O R K  C I T Y

M E Z C A L  N O T  I N C L U D E D

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

QUESO FUNDIDO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00
Three cheese fondue, avocado, pico de gallo, corn tortillas.
Add Chorizo or Mushroom. . . $3.00

fig. (g)-. Totopos

fig. (h)-. Guacamole

fig. (h)-. Tacos de Pescado



D R I N K S
ancestral recipes

N E W  Y O R K  C I T Y

BEER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $9.00

RED SANGRÍA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00

PITCHER RED SANGRÍA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $58.00

Modelo Especial, Negra Modelo, Tecate, Pacífico.
 Michelada or Chelada . . . . . . . $11.00

Malbec. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14 / $56

Red Wine

Barrica 29, Mendoza, Argentina 2012. 

Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16 / $64
Hermanos Frías Del Val, Crianza, Spain.

Misión. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14 / $56

Albariño. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14 / $56

White Wine

Paso de San Mauro, Rias Baixas Galicia, Spain.

Cava. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12

Sparkling

Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18 / $72

House White . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $13

Monte Xanic, Valle de guadalupe, México.

Templo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17

Sunset in Oaxaca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17
Rum, berries, lime juice, simple syrup, peach liquor.

Campo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17
Choice of Vodka or Gin, cucumber, basil syrup, lime.

Ofrenda’s Mezcalita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17

Mr. Espresso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18
Vodka, licor 43, Mr Black, coffee shot.

WINES

COCKTAILS

(Blend of Misión, Carignan, Tempranillo)
Monte Xanic, Valle de Guadalupe, Mexico.

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

Mezcal, cinnamon syrup, banana liqueur, cinnamon, lemon juice, Garnish. Smoked glass 
with cinnamon.

Conejos mezcal, lime juice, Cointreau, tamarind, agave.

SMOKY JALAPEÑO MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00
Tequila, lime, agave, orange liquor, liquid fire, smoky salt.

PITCHER SMOKY JALAPEÑO MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . $85.00
Tequila, lime, agave, orange liquor, liquid fire, smoky salt.

TRADITIONAL MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00
Add flavor . . . . . . . . . . . . $2 extra (mango, prickly pear, cucumber, passion fruit)

PITCHER TRADITIONAL MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . $80.00
Add flavor . . . . . . . . . . . . $5 extra (mango, prickly pear, cucumber, passion fruit)

fig. (i)-.

Sunset in
Oaxaca



D E S S E R T
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Churros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Churros with dulce de leche.

Flan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $10.00
Flan with seasonal berries and vanilla custard .

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

El Carajillo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00
Espresso coffee, Licor 43, Mr. Black liquor, orange peel expression.



L I Q U O R
ancestral recipes

N E W  Y O R K  C I T Y

Club Soda, Coke, Diet Coke, Ginger Ale, Sprite, Tonic.

SODAS

Grey Goose . . . . .  . . . . . . .$16.00

Kettle One . . . . .  . . . . . . . .$15.00

Titos . . . . . . . . . . . . . . . . . .$15.00

VODKA

Jack Daniels Black . . . . . . .$15.00

Jonnie Walker Black . . . . . .$15.00

Macallan 12yr Sherry Oak . . $16.00

WHISKY

Bulliet Bourbon . . . . . . . . . . . . $16

Bulliet 95 Rye . . . . . . . . . . . . $16

Makers Mark Bourbon . . . . . .  $16

BOURBON

Capt Morgan Rum Spiced . $12.00

RUM

Bomb Dry Gin . .  . . . . . . . $15.00

Bomb Sapphire Gin . . . . . .$16.00

Hendricks . . . . . . . . . . . . . $16.00

GIN

S T R O N G  T R A D I T I O N S  &  S T R O N G  F L AV O R S
true taste of Mexico

TEQUILA FLIGHTS

- Casamigos Blanco
BLANCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

- Milagro Blanco

- Mijenta Reposado
REPOSADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

- Milagro Reposado

- Espolón Añejo
AÑEJO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

- Milagro Añejo

MEZCAL FLIGHTS

1. Rey Campero - Agave Espadín

ESPADÍN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $25.00

Vicente Sánchez Parada from Candelaria Yegole, Oaxaca

2. Nuestra Soledad - Agave Espadín
Rafael Méndez Cruz from San Luis del Río, Oaxaca

3. Cuish - Agave Espadín
Monterrosa Family from Miahuatlán, Oaxaca

1. Estancia ‘Raicilla’  - Agave Maximiliana

SILVESTRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $30.00

Alfredo Salvatierra from La Estancia, Jalisco

2. Flor del desierto ‘Sotol’ Desierto
Gerardo Ruela from Coyame, Chihuahua

3. Lamata - Agave Cenizo
Federico Cruz from Mezquital, Durango

1. Pal’alma ‘Ofrenda - Puebla’ - Agave Papalometl

ESPECIALES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $38.00

Asunción Matilde from Puebla

2. Siete Misterios - Agave Tobalá
Eleuterio Ogarrio from Sola de Vega, Oaxaca

MEZCAL

ESPECIALES

$2 ADD MARGARITA

Pal’alma ‘Ofrenda - Puebla’ $22 $40
Siete Misterios - Agave Tobalá $22 $40

(1 oz.) (2 oz.)

Siete Misterios Pechuga $16 $30

$15 $28
$14 $26

$12 $22
Cuish - Agave Espadín $10 $18
Cuish - Agave Madrecuishe

Banhez - Agave Tobalá
Banhez - Agave Tepeztate

Banhez - Chicken and fruits Pechuga

$12 $22

Estancia ‘Raicilla’ - Agave Maximiliana $9 $16
Estancia ‘Destilado de Pulque’ $9 $16
Estancia ‘Raicilla’ - Turkey Pechuga $9 $16
Flor del desierto ‘Sotol’ Desierto $9 $16
Flor del desierto ‘Sotol’ Sierra $10 $18
Lamata Durango - Agave Cenizo $12 $22
Lamata Tamaulipas - Ensamble $14 $26
Macurichos - Destilado de Cacao $12 $22
Nuestra Soledad San Luis - Agave Espadín $9 $16
Nuestra Soledad Zoquitlán - Agave Espadín $9 $16
Nuestra Soledad Matatlán - Agave Espadín $9 $16
Rey Campero - Agave Espadín $9 $16
Rey Campero - Agave Cuish $12 $22
Rey Campero - Agave Mexicano $12 $22

$8 $15

Siete Misterios Olla de Barro Espadín 

Banhez Espadín & Barril

$13 $24
Siete Misterios Doba-Yej $8 $14

Conejos Mezcal $7 $14

$15 $30Del Maguey Espadín Especial
$14 $26Del Maguey - Agave Tobalá

TEQUILA AÑEJO

1800 Tequila Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00

El Tesoro Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Casamigos Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Don Julio Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Espolón Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Patrón Roca Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $22.00

Tequila Ocho Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

$2 ADD MARGARITA

Amatiteña Añejo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $22.00

Milagro Añejo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

TEQUILA BLANCO

Casamigos Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

Casa Noble Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $13.00

Centenario Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00

Espolón Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

Fortaleza Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

Herradura Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00

Milagro Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $15.00

Pueblo Viejo Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00

Roca Patrón Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Siete Leguas Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

$2 ADD MARGARITA

El Tesoro Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

Amatiteña Blanco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Clase Azul Plata Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $28.00

Don Julio Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

Casa Dragones Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Ocho Plata Blanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00

TEQUILA REPOSADO

Casamigos Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Centenario Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00

Espolón Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Fortaleza Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Siete Leguas Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Tequila Ocho Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

$2 ADD MARGARITA

Amatiteña Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Clase Azul Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $35.00

Don Julio Reposado. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

El Tesoro Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Mijenta Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Milagro Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $17.00

Sodas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$3.50

TEQUILA SUPREME
$2 ADD MARGARITA

Casa Dragones . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $20.00

Clase Azul . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $28.00

Clase Azul Reposado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $35.00

Grand Patrón Platinum . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $35.00

Don Julio 1942 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $35.00


